Sudtirol’s Best
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Herbstzeit. Erntezeit.
Genusszeit.

Herbstliche Bruschetta . Portweinzwiebel .
Kirbiswirfel. Pfefferkase.

Knusprige Ziegenfrischkaserollchen in Panko Brosel.

Rote Beete-Carpaccio. Feldsalat. Honig-Zitrone- Min-
ze Dressing

Regio Gerstensuppe mit Selchfleisch.
Birnen-Selleriecremesippchen. Glasierte Kastanien.

Rote-Beetegnocchi Kasefonduta. Kirbisstreifen.
Sidtiroler Speck.

Lauchrisotto. Taleggiokdse. Salsiccia.

Hausgemachte Bandnudeln. Steinpilze.
Hirschragout.

Lachsfilet. Meerrettichschaum.
Sidtiroler Berglinsen. Wurzelgemuse.

Zarter Kalbsriucken. Schittelbrotkruste. Grostl
aus Kartoffeln-Kirbis. Speck. Lauch. Natursaftl.

Vinschger Burger. Piemontesisches Rind 200 g.
Stilfserkdse, Sudtiroler Speck. Zwiebel. Tomate.
Woirzige Kartoffelspalten. Marillen-Kirbis Chutney.

Herzhaftes Hirschgulasch. Apfelblaukraut.
Eierspatzle.

Kastanientiramisu

Schokobrownie. Kakicreme. Kastanienherz-Eis.
Birnenragout.

Kastanienhalbgefrorenes. Schokoladensauce.
Kakiragout.

10,90 EUR

11,90 EUR

8,20 EUR

8,20 EUR

13,90 /16,30 EUR

13,80 /16,20 EUR

15,30 /18,30 EUR

23,20 EUR

26,90 EUR

19,00 EUR

21,50 EUR

8,00 EUR

9,20 EUR

8,80 EUR
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Sudtiroler Traditions- & Lieblingsgerichte

immer wieder gerne gegessen

Focaccia . Frisches Pizzabrot. Rosmarin.

Bruschetta Fiorentina . Gerostetes toskanisches.
Bruschettabrot. Rucola. Frische Cocktailtomaten.
Basilikum. Mozzarella. Grana Padano.

Tatar vom heimischen Rind . Wachtelei . Bauernbut-
ter .Gerdstetes Vinschger Paarlbrot.

Hirschcarpaccio mit Buchenholz gerauchert .
Gegrillte Steinpilze . Rucola . Grana Padano.

Traditionelle gerdaucherte Sudtiroler Produkte

auf dem Holzbrettl serviert

Speck . Rindsgeselchtes . Kaminwurz.
Hirschsalami. Schweinefilet . Hauseingelegtes Wur-
zelgemuUse . Vinschger Paarlbrot.

Sidtiroler Speckknddel in der Rinderkraftbrihe.
mit frischem Schnittlauch.

Leberknodel in der Rinderkraftbrihe mit
frischem Schnittlauch.

Rinderkraftbrihe mit hausgemachten
Krauterfrittaten.

THEDL’S Schlutzer aus Regiokorn Mehl,
Spinat & Topfen und Bergkasefonduta.

Kase- und Spinatknddel an zerlassener
Butter und gehobeltem Almkése.

Hausgemachte Kartoffelteigtaschen
Almkase . Karamellisierter Golden Delicious.
Sdidtiroler Speck . Balsamico.

Hausgemachte Chilispaghetti
Garnelen . Mediterranes Gemuse.

5,00 EUR

10,80 EUR

15,50 /19,80 EUR

17,00 / 23,00 EUR

15,50 /19,80 EUR

8,20 EUR

8,20 EUR

8,20 EUR

13,00 /15,80 EUR

8,90 EUR

13,50 /16,20 EUR

15,80 /18,90 EUR
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Sudtiroler Traditions- & Lieblingsgerichte

immer wieder gerne gegessen

THEDL Salat
Blattsalate. Drei SUdtiroler Kdsesorten,
Datterini Tomaten. Gegrillten Sudtiroler Speck.

Blattsalat . Gegrilltes HUhnerbristchen . Fruchtige
Mangospalten Kurkuma . Schwarzer Sesam.

Honig-Senfdressing.

Gegrilltes Thunfischsteak . Zitronen-Pfefferkruste
WokgemUse . Basmatireis.

THEDL'S Bauerngrostl

Rindfleischstreifen Kartoffeln.
Zwiebeln. Knoblauch. Gartenkrauter.

Tiroler Rostbraten vom Entrecote
GedUnstete & gebackene Zwiebel
Gebratener Speck . Rostkartoffeln

Wienerschnitzel in der Pfanne goldgelb
gebacken . Rostkartoffeln . Preiselbeeren
.vom Kalb

.vom Schwein

Tagliata vom einheimischen Entrecote (250 g).
Rucola. Parmesanspéane. Balsamico.
Gebackene Kartoffelspalten.

Buchweizen-Kaiserschmarrn. Preiselbeeren
hausgemachtes Apfelmus.

15,20 EUR

15,80 EUR

23,90 EUR

21,20 EUR

27,50 EUR

22,00 EUR
16,00 EUR

27,80 EUR

13,00 EUR
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& 02 THEDL’s Sufse Verfihrungen
N4V Variation
o= 3 3 10,80 EUR
() Zabov-Créme-Brulée
THEDL Kokos—Panna cotta
Ananas—Mango Ragout
Kastanientiramisu 8,00 EUR
Schoko-Brownie im Glas 9,20 EUR
Kakicreme. Kastanienherzeis. Birnenragout
Variation von Sorbets. 8,40 EUR
Zitrone—Apfel—Waldfrichte
Kastanienhalbgefrorenes. Schokoladensauce. 8,90EUR
Kakiragout.
Apfelstrudel mit Mirbteig & Sudtiroler Apfeln 4,20 EUR
. Portion Sahne 0,80 EUR
.1Kugel Vanilleeis 2,00 EUR
- .Vanillesauce 1,20 EUR
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& Pures Eisvergnigen
Handwerklich hergestelltes Eis
Creme Eis
Vanille, Schokolade, Nuss, Stracciatella, Joghurt
Kastanienherzeis. Walnuss-Feige
Frichte Eis 4,00 EUR
Erdbeere, Zitrone, Waldfrichte 5,70 EUR

ALLERGEN HINWEIS: Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unvertréaglichkeiten auslosen, teilen Sie dies
bitte bei Bestellung mit. Bitte beachten Sie jedoch, dass in unserer Restaurant-Kuche auch glutenhaltiges Mehl verarbeitet wird.
Auf Nachfrage servieren wir gerne glutenfrei zertifiziertes, einzeln verpacktes, frisch aufgebackenes Brot. Bei Bedarf werden auch
TiefkUhlprodukte verwendet. Eine Liste mit allen Speisen und Allergenen ist bei uns im Restaurant hinterlegt.




